
DEFINITION DE POSTE : BARMAN  

 

I-WAY recherche, pour son Restaurant Bar Lounge dont la carte a été conçue par Jean-Christophe Ansanay 

Alex, chef de ‘‘l’Auberge de l’île’’ (Relais & Châteaux Grand Chef), accueillant aussi bien des Entreprises dans la 

cadre de séminaires et des clients particuliers, un(e) Barman. 

 

Vous aurez en charge l’accueil des clients, la tenue du Bar, la réalisation de cocktails et autres boissons. Vous 

vous assurez que votre poste de travail est toujours propre et soigneusement rangé.  Vous effectuez les 

encaissements. Vous gérez vos stocks et restez vigilant quant aux règles d’hygiène. 

 

Titulaire d’une formation en Hôtellerie et/ou Restauration, vous bénéficiez d’une expérience significative sur un 

poste similaire.  Vous connaissez les techniques de réalisation de cocktails au Shaker et/ou Blender, Smoothies, 

etc. 

 

Vous êtes à l’aise avec la clientèle et votre efficacité a été démontrée lors de vos précédents postes. Vous êtes 

rapide, organisé et professionnel. 

 

Type de contrat : CDI ou CDD / Temps plein / 43 heures par semaine 

Travail du lundi au dimanche (y compris jours fériés) : Horaires variables 
 
 
 


